
Le nostre proposte per Ristoranti e 
Stabilimenti Balneari



monoporzione

⌀ 8 cm
90 grammi

Una base di sablé breton friabile,
decorata con una ganache al pistacchio
e farcita con confettura di lamponi. 

Stupisci i tuoi clienti facendogli
concludere il pasto con un dolce
moderno, elegante e squisito.

Conservare
in frigorifero

3 giorni
prodotto fresco



La delicatezza e morbidezza del
tradizionale dolce che tutti amiamo,
presentato in versione più moderna. 

Servita su un friabile biscotto di pasta
frolla, che ne facilita anche il servizio.

Nella cavità è possibile inserire un
topping a piacere.

Stoccaggio
negativo

fino 30 giorni
consegna
congelatomonoporzione

⌀ 8 cm
80 grammi Conservare

in frigorifero
3 giorni

servizio fresco



Un dolce ricco e avvolgente: otto eleganti
strati di mousse alla nocciola, gelatina al
lampone e pandispagna al cacao, racchiusi
in un guscio croccante di cioccolato al latte
e granella di nocciole.
Senza glutine*.

Stoccaggio
negativo

fino 30 giorni
consegna
congelatomonoporzione

4x9 cm
100 grammi Conservare

in frigorifero
3 giorni

servizio fresco

*Seppur privo di glutine, data la piccola
dimensione del nostro laboratorio non si
garantisce la certificazione per celiachia.



monoporzione

4x9 cm
90 grammi Stoccaggio

negativo
fino 30 giorni

consegna
congelato

Conservare
in frigorifero

3 giorni
servizio fresco

Una crema di formaggio dolce, setosa e
intensa e un sottile strato di pan di spagna
al cacao serviti su un friabile biscotto di
pasta frolla, che ne facilita anche il servizio.

La texture e il sapore della nostra
cheesecake sono perfettamente abbinabili 
a ogni tipo di topping, a discrezione del
cliente.



Una crostatina di friabile pasta frolla,
ripiena con una delicata crema
pasticcera alla vaniglia, e frutta fresca  
di stagione. Un classico, semplice ma
intramontabile.

monoporzione

⌀ 8 cm
90 grammi Conservare

in frigorifero
3 giorni

prodotto fresco



Un vero e proprio peccato di gola, ma che con la
leggerezza e la delicatezza di una crema Bavarese e
il perfetto equilibrio dei tre tipi di cioccolato saprà
conquistare anche i palati più raffinati.

Alla base un sottile strato di pandispagna al cacao
con farina di mandorle per completare un prodotto
senza glutine*.

Stoccaggio
negativo

fino 30 giorni
consegna
congelatomonoporzione

4x9 cm
90 grammi Conservare

in frigorifero
3 giorni

servizio fresco

*Seppur privo di glutine, data la piccola
dimensione del nostro laboratorio non si
garantisce la certificazione per celiachia.



Semplici, freschi e saporiti, questi semifreddi
sono perfetti per concludere un pasto o per
regalarsi una pausa gustosa. 

Alla base un sottile strato di pandispagna al
cacao per un prodotto senza glutine*.

Pronto all’uso: Il servizio è rapido, non ci sono
attese di scongelamento.

monoporzione

⌀ 7 cm
60 grammi Stoccaggio

negativo
fino 30 giorni

consegna
congelato

Servire da
congelatore
senza attese

servizio
congelato

*Seppur privo di glutine, data la piccola
dimensione del nostro laboratorio non si
garantisce la certificazione per celiachia.



monoporzione

⌀ 7 cm
80 grammi Stoccaggio

negativo
fino 30 giorni

consegna
congelato

Servire da
congelatore
senza attese

servizio
congelato

Un cremoso semifreddo alla vaniglia 
racchiuso tra due morbidi biscotti,
con parziale glassaggio al cioccolato
fondente e nocciole.

Pronto all’uso: Il servizio è rapido,
non ci sono attese di scongelamento.



Consegnando i nostri prodotti congelati (ad eccezione di quelli che non si possono
congelare) la gestione è a discrezione del cliente, così da evitare sprechi.

I prodotti sono da consumare previa scongelameto, preferibilmente in frigorifero,
fatta eccezione per i prodotti freschi e i semifreddi.

Coi prodotti verranno fornite delle tempistiche di scongelamento indicative:
consigliamo comunque di fare delle prove, poichè le tempistiche variano a seconda
del tipo di frigo e ambiente di lavoro.

I prodotti verranno consegnati in comodi contenitori dotati 
      di coperchio, gestiti nella modalità di vuoto a rendere. 

La consegna è gratuita per ordini superiori ai 90€.

Operando in regime forfettario non verranno applicate maggiorazioni 
      iva rispetto ai prezzi mostrati.



Eleonora
Servetto

Se sul nostro catalogo non avete
trovato tutte le risposte alle
vostre esigenze potete
contattarci! Saremo più che lieti di
studiare, seguendo le vostre idee,
prodotti inediti per il vostro
locale.
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